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AGARBILIS Y ROJO VIOLETA

El Agar Bilis y Rojo Violeta es un medio utilizado para la deteccion y recuento de organismos coliformes en
agua, leche y otros materiales de importancia sanitaria.

El Agar Bilis y Rojo Violeta es utilizado como uno de los procedimientos para llevar a cabo la deteccidn,
enumeracion e identificacion presuntiva de microorganismos coliformes. En este medio las colonias de
coliformes presentan una morfologia tipica que permite su identificacion presuntiva y que debe ser
confirmada mediante reacciones bioguimicas.

En este medio, la peptona provee la fuente de carbono y nitrégeno necesaria para el desarrollo de los
microorganismos. El extracto de levadura provee vitaminas del complejo B para estimular el crecimiento.
Las sales biliares y el cristal violeta actian como inhibidores de microorganismos Gram positivos. La
lactosa es la fuente de carbohidratos y el rojo neutro actia como indicador para evidenciar el cambio de
pH como consecuencia de la fermentacion de la lactosa. El Agar actia como agente solidificante.

Extracto de Levadura 3.0 Peptona de Gelatina 7.0
Mezcla de Sales Biliares 1.5 Lactosa 10.0
Cloruro de Sodio 5.0 Rojo Neutro 0.03
Cristal Violeta 0.002 Agar Bacterioldgico 15.0

pH final 7.4 £0.2

Suspender 41.5g del medio en un litro de agua purificada. Calentar con agitacion suave hasta su completa
disolucion y hervir durante un minuto. Enfriar a una temperatura entre 45-50°C. No sobrecalentar.

Procedimiento:

1. Seguir las recomendaciones apropiadas para la toma y procesamiento de las muestras.

2. Colocar una alicuota de 1.0 mL de la muestra en una placa de Petri estéril.

3. Adicionar 10 mL del medio enfriado a una temperatura de 45-50°C y mezclar suavemente.

4. Dejar solidificar el medio e incubar a 35-37°C por 18 a 24 horas. Se recomienda la incubacién a
32°C para muestras de productos lacteos.

5. Examinar las colonias de color rojo a pdrpura, de 0.5 mm de diametro rodeadas por un halo con
precipitado.

Examinar las placas después del periodo de incubacién. Las caracteristicas morfoldgicas se resumen en la
siguiente tabla:

Fermentadores de Lactosa Colonias de color pirpura a rojo con o sin zona de precipitado.

RESULTADOS

No fermentadores de Lactosa Colonias incoloras o transparentes, puntiformes.

Almacenamiento: 2-30°C.
Caducidad: 4 afos en frasco cerrado.
Presentacion: Frasco con 450 g
Caja con 20 sobres para un litro
Medio preparado en paquete con 10 placas
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