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El Medio liquido de Tioglicolato sin Dextrosa y sin Indicador es utilizado para realizar estudios de
fermentacion especialmente con microorganismos anaerobios y poner de manifiesto la presencia de
microorganismos en materiales normalmente estériles que contienen preservativos derivados del mercurio.

La formula del Medio liquido de Tioglicolato sin Dextrosa y sin Indicador es una modificacion de la formula
original del Medio de Tioglicolato, en la cual se elimina la dextrosa y se incorpora una peptona libre de
carbohidratos fermentables, lo cual lo hace Util para estudios de fermentacion. En este medio el indicador
de azul de metilito ha sido eliminado para evitar cualquier grado de toxicidad que pueda interferir en la
recuperacion de microorganismos.

En este medio el tioglicolato de sodio y la L-cistina favorecen un atmadsfera con baja tension de oxigeno,
permitiendo el desarrollo de microorganismos anaerobios y otros. La peptona de caseina proporciona la
fuente de nitrégeno. El extracto de levadura proporciona la fuente de vitaminas. El cloruro de sodio se
emplea para mantener la presion osmotica.

Peptona de Caseina 15.0 Cloruro de Sodio 2.5
Extracto de Levadura 5.0 L-Cistina 0.25
Tioglicolato de Sodio 0.5 Agar Bacterioldgico 0.75
pH 7.0 £ 0.2

Método:

Suspender 24 g del medio en un litro de agua purificada. Calentar con agitacion suave hasta su completa
disolucion y hervir durante un minuto. Dispensar en tubos, tapar y esterilizar en autoclave a 121°C (15
libras de presion) durante 15 minutos. Enfriar los tubos a temperatura ambiente y en la oscuridad.
Almacenar con las tapas bien cerdas. Se recomienda calentar los tubos a ebullicién y enfriarlos a
temperatura ambiente antes de utilizarlos.

Procedimiento:
1. Para estudios de fermentacion, inocular los tubos, adicionados de los diferentes carbohidratos
(0.5 al 1.0%) con cultivos puros.
2. Incubar los tubos a 35 + 2°C durante 24 a 48 horas en atmosfera aerdbica o anaerdbica.

Después del periodo de incubacion, examinar los tubos para observar la presencia de turbidez, indicativa
de crecimiento. Se pueden hacer mediciones comparativas de acidez y pH durante el periodo de
incubacion para estudiar la capacidad del microorganismo de fermentar los carbohidratos.

Almacenamiento: 2-30°C.
Caducidad: 3 afios en frasco cerrado.
Presentacion: Frasco con 450 g

Caja con 20 sobres para un litro

Medio preparado en caja con 10 Tubos
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